Diner de la Saint Valentin

Jeudi 14 tévrier 2019

Menu Carte & 49 Q0 &
/\/\enu Carte & 37,@0 % Choix : 4 Entrées + 5 Plats + 4 Desserts

Choix : 4 Entrées + 5 Plats + 4 Desserts & une Coupe de Champagne Brice
Blanc ou Rosé

Entrées

Foie Gras de Canard "Maison’, Chutney Figues & Raisins, Pain Brioché aux Céréales
Poélée de Champignons des Bois en Vol au Vent, Beurre aux Herbes
Velouté de Butternut & I'Huile de Noisettes
Carpaccio de Saumon au Poivre Vert, Bouguet de Mesclun, Vinaigrette au Basilic & Huile d Olive

Plats

Noix de Saint-Jacques Dorées "Minute”, Lentilles Crémeuses, Emulsion de Coppa
Filet de Bar, Polenta aux Herbes, Creme d'Ail Noir & Chorizo Bellota

Blanc de Poulet en Piccata, Tatin de Légumes Confits, Sauce Pesto
Magret de Canard Réti, Poélée de Pleurotes & Artichauts, Sauce Porto
Tranche de Foie de Veau, Purée de Pommes de Terre, Compotée dEchalotes au Balsamique

Desserts

Minute de Chocolat Noir “Tanzanie”’, Glace Lait d'’Amande
Mont Blanc, Glace Vanille, Créeme de Marrons, Brisures de Marrons Glacés
Tarte Tatin Tiede, Caramel au Beurre Salé, Glace Vanille ou Creme Fraiche
Profiteroles au Chocolat - Deux Choux

Et la Carte..

Réservation sur place et :
O1 43 266/ /6
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